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VARIEDADES: 90% VIOGNIER SUELO ARCILLOSO 
CALCÁREO, 5% MERSEGUERA SUELOS CANTO RODADO,
5% PLANTA FINA SUELOS ARENISCOS, RODENO.

ALTITUDES: 400 / 500 / 700 m

UVAS DESPALILLADAS EN CONJUNTO.

FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA CON HOLLEJOS DURANTE
15 DÍAS A TEMPERATURA CONTROLADA DEPÓSITO DE 
ACERO INOXIDABLE.

TRAS LA FERMENTACIÓN, SEGUIRÁN LAS PIELES EN 
CONTACTO CON EL VINO DURANTE 59 DÍAS.

DESCUBE, PRENSADO Y RETORNO AL MISMO DEPÓSITO.

VELO FLOR PROVOCADO MEDIANTE OXÍGENO Y 
HUMEDAD.

4 MESES CON SU VELO ANTES DEL EMBOTELLADO.

S K I N  C O N T A C T  ·  V E L O  F L O R


