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CLAIRET - VINO DE PUEBLO

VARIEDADES: 75% SYRAH 25% VIOGNIER

ALTITUDES: 400 m
UVAS DESPALILLADAS POR SEPARADO.

TRAS 6 HORAS DE MACERACION, SE UNEN DENTRO DE
BARRICA PARA QUE EN LA MISMA FERMENTEN.

UNA VEZ TERMINADA LA FERMENTACION ALCOHOLICA,
SE DEJA EN LA MISMA BARRICA 5 MESES.

FERMENTACION MALOLACTICA PARCIAL.
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