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PARCELA: CABERNET: 4700 M2, MERLOT: 889 M2

SUELO: RODENO, ARENISCAS DE CUARZO Y SÍLICE

PRODUCCIÓN AÑADA 2022: 997 BOTELLAS DE 750ML.

ELABORACIÓN: UVAS DESPALILLADAS. FERMENTACIÓN 
ALCOHÓLICA SEPARADA POR VARIEDADES EN DEPÓSI-
TOS DE ACERO INOXIDABLE A TEMPERATURA DE 28ºC.

MACERACIÓN PRE Y POST FERMENTATIVA EN FRÍO CON 
DELESTAGE.

FERMENTACIÓN MALOLÁTICA Y CRIANZA EN BARRICA DE 
ROBLES FRANCÉS DE 300 Y 500 L.

13,5% ALC.

7 5 %  C A B E R N E T  S A U V I G N O N  ·  2 5 %  M E R L O T


