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ANADA 2015 . VINO DE ESPERON

Penapedre es un viniedo de 0,66 Ha en Esperon. Ribeira Sacra ha sido histéricamente
mucho mids que Amandi. A medio camino entre A Cova y Portotide, en la ribera del
Mifo, Esperén era uno de sus vinedos mads reputados.

El vifiedo con 63,1% de pendiente, orientacion sur, suelo granitico y una edad de 150
afos, aunque un porcentaje es de cepas plantadas posteriormente. Las variedades
que encontramos son: Mencia 64%, Garnachas 21% y Jerez 14%.

Este vino es un tinto plurivarietal de la cosecha 2015. La climatologia del afio a nivel
de temperatura podemos calificarlo como un ano cilido. En cuanto a precipitaciones
fue un aflo seco con una disminucién del 25% por debajo del valor climatico
esperado, junio y julio fueron muy secos llegando a provocar un fuerte stress hidrico
en la planta. El cambio llegé en agosto y septiembre que resultaron muy himedos.

En estas condiciones de stress hidrico estival y posteriores lluvias durante el periodo
de maduracién provocaron una dificultad en la acumulacion de azdcar en las bayas
y acideces mas altas. El estado sanitario fue bueno desarrollindose la vendimia en
la segunda quincena de septiembre. La vendimia se realiz6 el 18 de septiembre en
un buen estado sanitario.

La vendimia es manual y en la parcela se realiza una seleccion de uva. Las uvas
enteras se someten a un pisado para extraer el mosto en un fudre abierto de
castano, la fermentacion alcohdlica comienza espontaneamente, una vez finalizada
el vino continud en contacto con las partes solidas durante 2 semanas. Después del
prensado el vino se somete a una crianza de 12 meses en barrica de roble francés
usado.

Producto: PENAPEDRE
Productor: EULOGIO POMARES
Arnio: 2015

Tipo de suelo: Granitico

Edad del viniedo: 150 arnios (DHAGYA

Variedades: Mencia, Garnacha y 8§02 libre: 30 mg/l

Jerez Azuicar residual: 2,1 g/l
Vinedos: Esperon Produccion: 1.300 botellas

Crianza: 12 meses roble francés
Grado Alc.: 12,8 % vol.

Acidez Total: 4,6 g/l

Acidez Volatil: 0,37 g/l

Densidad por HA: 1.200 cepas
Conduccion del viniedo: vaso
Altura sobre el mar: 50 m
Vendimia: 18 de septiembre
Forma de vendimia: Manual
Maloldctica: ST
Fermentacion: Castarnio
Embotellado: Diciembre 2016
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