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BLANCO DE VIURA

VARIEDAD: viura.
TIPO DE SUELO: pobre de composicion arcilloso calcdrea.

VINEDO: pequefias parcelas cultivadas en vaso en Bafios de Ebro.

CULTIVO: ecoldgico en proceso de certificacion con practicas
biodinamicas y trabajo con traccion animal.

RENDIMIENTOS: 3.500 kg por hectarea.

ANADA: moderadamente calida con precipitaciones abundantes,
entorno a un 46% por encima de la media de los dltimos 20 afios.
Elinvierno fue seco, a excepcion de noviembre que concentré la
mayoria de las precipitaciones invernales. Las temperaturas
invernales altas, sobre todo en febrero, permitieron un despertar
de la vifia temprano. La primavera, cdlida y con precipitaciones
importantes en marzo y abril, asistio a una brotacion rapida

y una floracién adelantada. El verano arrancd sin lluvias

en julio, pero las tormentas de agosto reforzaron las reservas
hidricas de las plantas. La primera mitad de septiembre

fue cdlida y seca, y la cosecha se vendimid el 8 de septiembre
con una semana de antelacion sobre una afiada de referencia.

ELABORACION: fermentacion alcohlica con levaduras autéctonas
en barricas de 228 de roble francés.

CRIANZA: 20 meses en barricas de roble francés.
PRODUCCION: 2.882 hotellas.
EMBOTELLADO: julio de 2022.




