Gramonz,

Artesans del temps

GRAMONA ENOTECA
Brut Nature - 2006

Finca Font de Jui

Crianza Crianza en rima de mas de 160 meses con tapon de corcho.
Variedades 60% Xarello, 40% Macabeo.

Vol. 12 % —
Dosage Brut Nature C?

Ne botellas 1.800 2 Ko

Elaboracién

Nos responsabilizamos de cada paso de la elaboracién de nuestros vinos, desde
el campo hasta la botella. Cosechamos manualmente, usamos mesa de seleccion,
entramos la uva por gravedad y prensamos los racimos enteros. Crianza en rima de
un minimo de 160 meses.

Proceso 100% artesanal. Durante el tiempo de reposo en el silencio de la cava em-
pleamos tapon de corcho que posibilita las mas largas crianzas. Utilizamos pupi-
tres, el removido y el descorche se efectian manualmente. Brut Nature, caracter de
la tierra y su entorno.

Viticultura ecolégica y biodinamica

Basadas en la minuciosa observacion y tratamiento de los factores que influyen
en nuestra tierra y en su habitat. No aplicamos herbicidas ni pesticidas quimicos,
empleamos recursos naturales con el principal objetivo de preservar el equilibrio
del entorno y mantenemos cubiertas vegetales espontaneas para conseguir suelos
€sSponjosos.

A través de la biodindmica, un paso mas alla de la ecologia, vivificamos nuestras
vifias y buscamos elevar los niveles de biodiversidad: aplicamos infusiones y de-
cocciones de plantas para evitar plagas, elaboramos nuestros propios preparados y
nuestro compost animal y vegetal a partir de nuestro huerto de plantas medicinales
y de nuestra granja de vacas, ovejas y caballos.

Finca Font de Jui

La Finca Font Jui consta de 22,5 has. De ellas, 15 son de xarel-lo'y 7,5 de macabeo.
Se extienden entre el Rio Anoia (La Plana, a 100 mts sobre el nivel de mar) hasta la
colina de Mas Escorpi (350 mts sobre el nivel del mar), que domina el pueblo de Sant
Sadurni'y sus laderas de orientacion sur. Con suelos de composicion arcillo-calca-
rea, con placas arenosas junto al rio y con profusion de roca en la zona mas alta y
seca. Gramona trabaja esta finca, como todas sus tierras, con filosofia ecolégica y
biodinamica.
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Sensaciones Vista
Dorado de ribetes oro intenso.

Nariz

Destacan sus aromas derivados de las levaduras que han pasado mas de 15 afios
en contacto con el vino: pasteleria fina como la crema inglesa, el mazapan, el brio-
che. Matices de hoja de cacao, caramelo, chocolate blanco. También le acompafian
recuerdos de fruta de hueso cristalizada, orejones, y algunas notas especiadas
como la pimienta blanca. Los tonos balsamicos como el hinojo, el romero, y laurel,
refrescan el conjunto.

Boca
La entrada es fresca, sorprendente finura del carbénico. Sedoso, untuoso, pero toda-
via fresco y de destacada viveza.

Armonias

Este espumoso hara disfrutar de las delicias de los grandes manjares. Ideal para
acompafiar todo un menu degustacion. Aunque sin duda la buena compafiia 'y

los grandes momentos son su mejor armonia. Para realzar la belleza de este vino
aconsejamos servirlo a 10°C, sugerimos beberlo en copa amplia para favorecer la
oxigenacion y por tanto su expresividad. Enoteca Gramona sale al mercado lista
para beberse ahora o, conservandola en las condiciones adecuadas, podra disfrutar-
la en varios afios.
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RECONOCIMIENTOS

Enoteca Gramona se present¢ al mercado en su afiada 2000. La actual cosecha 2006 ya ha
obtenido todos los siguientes reconocimientos, incluyendo el de Mejor Vino de Espafia, que por
primera vez en la historia recae en un espumoso del Penedes, segun la Guia Pefiin.

Guia Pednin 2023, 2022, 2021, 2020, 2019, 2078 y 2077 Enoteca Gramona Brut Nature encabeza el podio de los
vinos espumosos con 99 puntos sobre 100.

Enoteca 2001 se alzé con el titulo de Mejor Espumoso y Mejor Vino de la guia, fue considerado un hecho historico
de gran trascendencia, ya que por primera vez en la historia del vino espafiol, un espumoso es escogido como mejor
vino de una Guia.

Decanter 2022 Enoteca es considerado Mejor Vino Espumoso de la Guia.

Guia de Vinos Gourmets 2022y 2020 En una rigurosa cata a ciegas, se considera a Gramona, durante 19 afios,
el mejor espumoso del Penedés. Enoteca es considerado el Mejor Vino Espumoso de la Guia.

Guia de Vins de Catalunya 2022, 2020, 2078 y 2015 Enoteca Gramona, Mejor Vinos Espumoso de la Guia y
Mejor Cupage Tradicional.

Guia Peniin de las Burbujas 2027 Enoteca consigue el Podio con 99 puntos.

Anuario de Vinos El Pais 2020 Enoteca obtiene el podio de los mejores vinos de Espafia y espumoso mas
bien valorado.

Wine Advocate 2079 Enoteca se posiciona como Mejor Espumoso de esta guia norte-americana.
E1 Mundo Vino 2076,2074y 2015 Enoteca Gramona Brut Nature es considerado Mejor Vino Espumoso del Pais.

The Champagne & Sparkling Wine World Championships 2073 Enoteca Gramona Brut Nature es
considerado Mejor Espumoso del mercado.

The World of Fine Wine 2073 Enoteca Gramona, Mejor Espumoso del Pais en cata a ciegas.
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