Jetices

VENTA LAS VACAS

Primera afiada: 2009

Enélogo: Juan Carlos Vizcarra

Viiiedo en propiedad: 28 ha
Denominacién de Origen: D.O. Ribera del Duero

Poblacién: Mambrilla de Castrejon (Burgos)

Otros vinos de la hodega: Venta las Vacas La Cuartilleja Reserva
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VENTA LAS VACAS LA CUARTILLEJA RESERVA

Afada: 2016

Tipo de vine: tinto con crianza

Variedad: 100% Tinta del Pais

Procedencia de la uva: Finca La Cuartilleja (1,6 ha) en el municipio de Roa del Duero
Tipo de suelo: areno-arcilloso con fondo calcareo

Edad de las vifias: entre 40 y 45 afios

Rendimiento: 4.000 kg/ha

Fecha de vendimia: 10 de octubre

Vendimia: manual

Elaboracion: premaceracion en frio de entre 48 y 72 horas para su posterior
vinificacién en depdésitos de hormigdn con levaduras autéctonas. La fermentacién
malolactica se realiz6 en barrica.

Crianza: 16 meses en barricas de roble 70% francés y 30% americano.

Fecha de embotellado: abril 2019

Produccién: 3.900 botellas, 120 Magnum y 24 botellas de 3 L

Graduacién alcohélica: 14,5% vol.

Nota de cata: tiene un bonito color granate profundo y brillante. En nariz es
amable y muy seductor, con notas de frutas negras maduras como las moras y
los arandanos, combinadas con ligeros recuerdos de violetas y un ligero toque
de pimienta negra y eucalipto. La boca destaca por su volumen, su textura
envolvente y sedosa y una fantastica frescura que lo hace equilibrado y muy
placentero. Al final aparece un delicioso recuerdo de frutas rojas y negras frescas
con una punta fresca especiada.

Maridaje: carnes rojas, arroces de montafia, cordero a la brasa o al horno, carnes
guisadas y todo tipo de quesos de oveja y de cabra.

Temperatura de servicio: entre 15y 17 °C
Copa recomendada: Cabernet/Merlot de la serie Vinum de Riedel
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