
COSECHA 2020

Invierno suave y lluvioso. Primavera cálida y

lluviosa. Estas condiciones propiciaron la

aparición de mildiu, que condicionó y marcó esta

cosecha, reduciendo de forma muy importante la

producción. Este pago afortunadamente no se

vio afectado por la fuerte granizada del 9 de mayo

que sí perjudicó viñas cercanas

Vendimia ligeramente adelantada, en buenas

condiciones sanitarias.

100% tempranillo, de nuestra finca El Cerrado,

de Ollauri, cultivado en ecológico, vendimiado el

28 de septiembre. Obtenido por sangrado,
método que separa el mosto yema, el más

delicado y frutal, tras unas pocas horas de

contacto con las pieles de la uva. Fermentó

durante semanas a muy baja temperatura, y

se mantuvo madurando sobre sus lías

durante 9 meses.

Esa fermentación lenta y la larga maduración

sobre lías enriquecen el vino. Le confieren más

textura y capacidad de guarda. Va más allá del

rosado fresco de verano: es igualmente agradable

como aperitivo pero su carácter lo hace muy

gastronómico.

Nariz elegante, frutos rojos, frambuesa, notas de

melón, con el matiz confitado de su larga

permanencia en contacto con las lías. Una boca

plena y viva, persistente. Rico, fresco, largo, muy

sabroso.

Solo 4.500 botellas elaboradas.

VALENCISO

Rosado 2020


