
COSECHA 2019

Invierno cálido, primavera fría, y verano

extremadamente cálido en su primera mitad, más

suave después. Las precipitaciones fueron de 319

litros, un 32% inferiores a la media histórica. El

inicio de septiembre fue fresco con algunos

episodios de tormenta que vinieron muy bien en

un escenario de sequía. Ningún problema de

plagas ni enfermedades. Bajo vigor de la planta y

baja producción principalmente por la sequía, con

bayas pequeñas. El peso del grano fue un 26%

inferior a la cosecha anterior, lo que tuvo un

beneficioso efecto cualitativo.

100% tempranillo, de nuestra finca El Calvario

de Briones, cultivado en ecológico, vendimiado

el 5 de octubre. Obtenido por sangrado, método

que separa el mosto yema, el más delicado y

frutal, tras unas pocas horas de contacto con las

pieles de la uva. Fermentó durante semanas a

muy baja temperatura, y se mantuvo

madurando sobre sus lías durante 9 meses.

Esa fermentación lenta y la larga maduración

sobre lías enriquecen el vino. Le confieren un

carácter gastronómico, y una inusitada capacidad

de guarda. Crece en la copa, nos habla de su

origen de uvas solo tintas, con el sabor y los

matices del fino tempranillo norteño.

Nariz elegante, frutos rojos con la nota confitada

de su larga permanencia en contacto con las lías,

muy fina. Una boca plena y viva, persistente.

Rico, fresco, largo, muy sabroso.

Solo 4.000 botellas elaboradas.

VALENCISO

Rosado 2019


