HACIENDA MONASTERIO
COSECHA 2020

Ficha Técnica

Afiada 2020
D.O.: Ribera del Duero
Graduacion: Alc. 15%

Hacienda Monasterio
Viticultura:

Variedades:80% Tinto Fino-10%Cabernet-Sauvignon-6%
Merlot-4% Malbec

Rendimiento: 30hl/ha después de seleccion

Vinificacién:

Despalillado: 90%-10% Raspon

Tiempo de Maceracién: 20dias

Edad de Barricas: 25% Nuevas y 75% Barricas de 3 afios
Roble Francés Allier

Tiempo de crianza: 17 meses

Nota de Cata (Fecha: septiembre 2022)

El vino goza de un color rojo rubi brillante con ribetes

purpura.
Su nariz es frutal y fresca, con notas de casis, fruta negra
y un fondo mineral procedente del suelo calcéareo.

En boca es sedoso, glicérido y sus taninos son suaves; un

perfecto y agradable equilibrio entre la fruta, la estructura
del vino y su envejecimiento en madera.
Su final es fino y elegante, lo que nos permite presagiar

un longevo y noble envejecimiento en botella.
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