MONTECASTRO
Cosecha 2019

Ficha Técnica

Anada 2019
D.O.: Ribera del Duero
Graduacion: Alc. 15%

Viticultura:
Variedades: 95% Tinto Fino-5%Merlot.

Rendimiento: 30hl/ha después de seleccidon

MONTECASTRO Vinificacién:
Despalillado: 100%.

tausats 2019 Lipbot i L, L ,
Tipo de Maceracion: Maceracion larga vy fria.

Thtact o Sin . iy ,
Bkl B Tiempo de Maceracion: 20 dias.

Tiempo de crianza: 16 meses en barricas de Roble Francés.

Nota de Cata (Diciembre 2021)

De color rubi violeta brillante.

En nariz se muestra expresivo, con una gran intensidad de fruta
roja, con toque mineral, conjunto muy completo e integrado con
la madera.

En boca es fresco y frutal con un tanino presente, muy tipico de
la Tinta del Pais, pero a la vez muy equilibrado con la fruta y la
acidez.

Su final es fresco con una persistencia media-larga dejando un

post-gusto noble y vivo.
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