HACIENDA MONASTERIO

HACIENDA MONASTERIO
RESERVA 2017

Datos Técnicos

Anada: 2017
D.O.: Ribera del Duero.
Graduacion: Alc. 15%

Viticultura:
Variedades: 80% Tinto Fino- 20% Cabernet-Sauvignon.

Rendimiento: 20hl/ha después de seleccidn.

Vinificacién:

Despalillado: 100%

Tiempo de Maceracién: 28 dias (Fermentacién larga y fria).
Edad de Barricas: 40% nuevas de Roble Francés Allier.

Tiempo de crianza: 16 meses.

Nota de Cata:
De color rojo oscuro y rubi brillante.

Nariz muy floral con notas de rosa, aromas muy minerales y
delicadas notas mentoladas.

En boca muestra un gran volumen destacando la mineralidad
como protagonista, uniéndose con gran armonia a unos taninos
sedosos y estructurados, post-gusto persistente con ligeras
notas de canela.

Vino muy elegante, su textura mineral y compleja haran que su
envejecimiento en botella se realice de forma muy noble.
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