
O Estranxeiro blanco 2019

• Denominación de Origen: Ribeira Sacra

• Tipología: Súmmum

• Variedad: Godello 79% , Albariño 13% y Treixadura 8%.

• Viñedos: A Ermida en Subzona de Quiroga y Castillón en Ribeiras
do Miño.

• Suelo: En la zona de Quiroga son suelos pizarrosos de arenas y
arcilla y en Ribeiras do Miño son graníticos.

• Clima: Clima continental en el que se percibe la influencia
atlántica y los frentes mediterráneos.

• Vinificación: Vendimia manual en cajas, fermentación en inox. a
temperatura controlada.

• Crianza: 6 meses sobre lías finas en inox..




