Curii

UVAS Y VINOS

Vino: Trepadell 2019

Area de producci6rEl Pas en la partida Benimeit de Teulada  Edad de los vifiedog§:0/80 afios
Orientacion de los VifiedoSuroeste Altitud: 150 msm

Composicién del Suelo: dtgas blancas y niveles turbiditicos (facies tap).

Uvas:Trapadell y Merseguera (15%) Fecha de la Vendimid:0 de Septiembre
Caracteristicas de la Afiada

El afio hidroldgico se inici6 los dos temporales ingutantes del otofio (16/20 de octubre y 14/20 de Nembre),
desde ahi hasta practicamente el dltimo dia de maszubo una ausencia general de precipitaciones. ¥as el
temporal entre el 18 y el 20 de abril tuvimos nuevaente un periodo sin lluvias hasta los temporalesetifinal de
agosto e inicios de septiembre. Con todo esto, @éloahidrolégico termina con un superavit en la comasa de
alrededor del 125% en una afio de contrastes extremoClimaticamente el afio lo podemos considerar cdb y
humedo. El otofio empez6 con un octubre que supusnairuptura en lo observado en afios recientes y els e
primer mes de octubre frio de la década (entrada diio del artico los Gltimos dias de mes) para coirtuar con
un diciembre de nuevo calido. El invierno continu&iendo célido y extremadamente seco al igual quearao
hasta el dia 30, dia en el que llovieron practicamée en toda la marina alta unos 100 litros por mets cuadrado.
Abril podriamos decir que fue globalmente un mesdjeramente frio (el mas fresco en los Gltimos diedias) y
hamedo marcado por el temporal de semana santa (dé8 al 22) con incluso precipitaciones en forma togncial
dando un acumulado mensual por encima de los 30020 que disparaba el superavit anual por encima de
30%. Mayo y junio fueron meses sin sobresaltos, yéos que pese al buen tiempo tuvimos nuestros prigimas
con el oidio de todos los afios a causa de los r@cydas brumas mafianeras en las partidas mas fresca
sombrias que se acrecentaron con un julio calidohimedo. El verano fue el 8° mas calidos desde 196@ los 10
veranos mas calidos desde 1950 en la Comunidad Ma&na, 5 lo han sido en la década actual, 3 enpamera
década el siglo XXI, con el verano de 2003 a la &=, que sigue siendo el mas célido desde que hagistros, y
los otros dos de la serie de diez méas calidos s@94 y 1950). Agosto fue de nuevo un mes calido gnedo,
empezamos con vientos de poniente y hay que apuntare las precipitaciones de la noche del 20 al 2lefon las
mas copiosas desde que hay registros. Septiembre fun mes extremo, los primeros dias fueron frescgamuy
hamedos, el temporal entre los dias 11 y 14 dejoadrds a lo largo y ancho de la zona. Una vez pasaeb
temporal, y tras unos pocos dias grises que propiedn la aparicién y desarrollo de enfermedades em$ frutos,
el final de mes fue muy célido con lo que la vendimfue exigente e irregular, se pudieron vendimiauvas de
excelente calidad o justo lo contrario tanto antesomo tras las lluvias. En el caso que nos ocupa,farcela se
vendimio justo la mafiana antes del inicio de lasulias de la desgraciadamente célebre DANA.

Vinificacion: Despalillado, estrujado y prensado directo en premsneumatica. Fermentacion en pequefios
depésitos de inox de 300 litros.

Envejecimiento:5 meses en 2 barricas nuevas de 225[Eiltracion/clarificacionSi

Afinado en botella3 meses Produccion495 Botellas y 36 Magnums
Alcohol: 12.5% indice de Polifenoles Totales:
Acidez Total (g/l ac. Tart)4.25 PH:3.48

Azlcar Reductores (g/lx 2 Sulfuroso Libre/Total<12/20



