Marko Grure Arbasocalk

Su Nombre

Al igual que Marko, estd dedicado a la casa familiar de Oxer, pero en este caso, a Marko le
sigue ‘Gure Arbasoal’, que en euskera es el equivalente a ‘Nuestros Ancestros’, aquellos que
fueron parte en nuestra vida, en alusidn a las cuevas prehistéricas de Santimamiie,
cercanas al vikedo.

Variedades
46% Hondarribi Zuri Zerratia (Petit Courbu), 40% Hondarribi Zuri (Gros Courbu) y 16%
Izkirioka Txikia (Petit Manseng)

Produccidn
12,000 botellas de 0,76 cl y 5§00 Magnum

ViRedo

Los viRedos se encuentran en Kortezubi, un Pequeﬁo lpu.ebl.o de \/i,z.ccxja cercano a la costa,
famoso por sus cuevas preki.s&c’vricas patrimonio de la Unesco. Suelo del viRedo arcillo-
calcareo.
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i Vinificacidbn

30% con fermentacibn en depbsitos de inox y el otro 70%, fermentado en fudres y barricas

’.f“':-s \\\h . usadas de roble francés de §00L. Una vez terminada la fermentacidn, el vino envejece
durante 7 meses en contacto con sus Lias, kanto en fudres como en barricas de roble francés

NARKO" (ouse avaasoay) usadas de s0oL, £l vino es embotellado sin filkrar.

Cakba

En nariz muestra aromas de manzana madura y pera, con togues florales. La fermentacion
en barrica y los batonnages que se realizan aladen comptajidad y cremosidad que se
aprecian en boca, con un toque ahumado Yy un elegante final, mineral y largo,






