
SERIE AQUÍ
La serie 'Aquí' nos conecta con nuestro lugar en el mundo, el viñedo. 

Cada vino de esta colección nace de una �nca concreta y de una única variedad. 
Estos vinos representan valores que re�ejan el vínculo profundo entre vino, tierra y familia.

 

Cada camino es una oportunidad, un viaje.                  
A menudo uno representa lo conocido, lo seguro.   

El otro la incertidumbre, el riesgo. Uva doble es 
nuestra apuesta por una variedad diferente en 

nuestra región, la viognier. Un vino que si te atreves 
te puede llevar a un nuevo DESTINO. 

Finca La Milla

Variedad de uva: 
100% Viognier

Grado alcohólico:
 12,5%

Elaboración y crianza
Las uvas tras ser prensadas fermentan con levaduras propias de nuestro 

viñedo en depósitos de acero inoxidable. Tras la fermentación este vino se 

cría durante 6 meses con sus lías para posteriormente ser embotellado. 

Cata
En nariz y boca encontramos pera, frutas de hueso como el melocotón y 

el albaricoque así como un fondo de aromas florales. Es un vino con una 

bonita concentración de fruta y con un toque cítrico final que aporta 

frescura al vino.

Maridaje
Pescado blanco, arroces y pastas con marisco  o carnes blancas a la 

plancha son buenos acompañantes para este vino.

¿Te abro o te guardo?
Es un vino muy fresco en su juventud que además envejece de cine. 

Tenemos experiencia en abrir botellas tras 5 años que están 

espectaculares.

UVA DOBLE
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Disponible en caja de 6 botellas de 75cl
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