Gramonz,

Artesans del temps

GRAMONA LA CUVEE
Brut - Ecolégico - 2016

Crianza Crianza en rima de mas de 30 meses.

Variedades 45% Xarel.lo, 45% Macabeo, 10% Parellada
Vino certificado con el sello CCPAE del Consejo Catalan de
Produccion Agraria y Ecoldgica

Vol. 12 %

Dosage < 6 gramos/litro.

Viticultura ecolégica y biodinamica

Basadas en la minuciosa observacion y tratamiento de los factores que influ-
yen en nuestra tierra y en su habitat. No aplicamos herbicidas ni pesticidas
quimicos, empleamos recursos naturales con el principal objetivo de preser-
var el equilibrio del entorno y mantenemos cubiertas vegetales espontaneas
para conseguir suelos esponjosos.

A través de la biodinamica, un paso mas alld de la ecologia, vivificamos
nuestras vifias y buscamos elevar los niveles de biodiversidad: aplicamos
infusiones y decocciones de plantas para evitar plagas, elaboramos nuestros
propios preparados y nuestro compost animal y vegetal a partir de nuestro
huerto de plantas medicinales y de nuestra granja de vacas, ovejas y caballos.

Elaboracién

Nos responsabilizamos de cada paso de la elaboraciéon de nuestros vinos,
desde el campo hasta la botella. Cosechamos manualmente, usamos mesa
de seleccion, entrada de la uva por gravedad y prensado de racimos enteros.
Este espumoso pasa mas de 30 meses sobre lias en el silencio de la bodega.
Dosage moderado de 6 gramos litro.
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Vista
Amarillo palido, ribetes acerados (oro blanco).

Nariz

BARCELONA 40 KM

Gramona La Cuvee

11 hectéreas

Alianzas por la Tierra
12 parcelas certificadas en biodindmica.

VARIEDADES
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"% Macabeu %" Chardonnay

¥ Xarello ¥ Parellada

PROVEEDORES SELECTOS

@ 1. Bou Gran, Bou Petit,
Castells y Zeto

@ 2: Cal Xic de 'Agusti

@ 3- Can Claramunt

@ 4 calisidret

@ 5 Can Castany

@ 6 Can Farigola

@ 7. Can Pasqual
@ 8 Can Figueres
@ 9: CanGuilera
9 10- Can Massana
@ 11 Can Vendrell
© 12: Can Valles
©13. La Sanabra

Intensidad media. Elegantes notas florales arropadas por la fruta de hueso —
melocotén, albaricoque -, manzana golden, piel de limén. Cierra una timida nota

de almendra cruda.

Boca

Entrada amable, cuerpo medio envolvente, carboénico de textura crujiente y toni-
ficante. En via retronasal vuelven los recuerdos citricos, la manzana, la almen-

dra. Final largo muy refrescante.

Armonias

Aperitivo que puede extenderse al resto de la comidas. Gastronémico y versatil.
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RECONOCIMIENTOS

La Guia de Vins de Catafiunya. 9,47 puntos en cata a ciegas.

“Top 50 Most Admired Wine Brands 2016”. Gramona se ha clasificado en el puesto nimero 26.
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