Jebices

VENTA LAS VACAS

Afo de fundacion: 1991
Endlogo-propietario: Juan Carles Vizcarra
Vifiedo en propiedad: 28 ha
Denominacién de Origen: Ribera del Duero
Poblacién: Mambrilla de Castrejon (Burgos)
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VENTA LAS VACAS

Afada: 2013

Tipo de vino: tinto seco con crianza

Variedad: 100% tinta del pais

Nombre de las vifias: Tras de San Pedro y Las Arras
Tipo de suelo: arcillocalcareo

Edad de las vifias: de 16 afios

Altitud de las vifias: 850 m

Densidad de plantacién: 2.400 cepas/ha

Fecha de vendimia: octubre

Vendimia: manual

Fermentacion: premaceracion en frio durante 5 dias a 12°C para su posterior
vinificacién en depésitos de acero inoxidable de 16.000 litros y fermentacion en
barricas nuevas (20%), de uno y de dos vinos.

Crianza: 12 meses en harricas de 225 y 400 L de robhle americano (60%) y francés
(40%) de tostado medio y medio plus.

Graduacion alcohdlica: 14% vol.

Temperatura de servicio: entre 15y 17°C
Copa recomendada: Tinte Reserva de Riedel

Vila Viniteca | Agullers 7 | 08003 Barcelona | 902 327 777 | vilaviniteca.es | facebook.com/vilaviniteca | twitter.com/vilaviniteca



