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Maridajes

D.O. CAVA

55% Pinot Noir 2007
30% Pinot Noir 2006
9% Chardonnay 2004
6% Chardonnay 2004 (barrica)

Ensamblaje 08/06/2008

Constante movimento durante
la toma de espuma (6 meses)

L'Origan blanca cónica 0,75 L
Oeno Mitik (garantizada la eliminación del TCA)
L'Origan estaño
3 elementos, flor de L'O + stamping
L'Origan madera tratada, 6 botellas

12%Vol
0,25 g/l (residual sin adiciones)
4,6 g/l
0,990 g/l

Chianti (Riedel)
10 minutos (curiosidad)
6º C a 8º C

Ensalada de langostinos con salmón
Helado con salsa de nueces caramelizada
Tortilla de patatas

L’O de L’Origan Rosado


