
 
 

 

FENOMENAL 
 

Enólogo: Javier Lorenzo López 

Denominación de Origen: Rueda 

Población: Pozaldez (Valladolid) 

Otros vinos de la bodega: El perro verde 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
FENOMENAL 

 

Añada: 2015 

Tipo de vino: blanco seco 

 Variedades: 85% verdejo y 15% viura 

Procedencia de la uva: Bobadilla del Campo y La Seca 

Tipo de suelo: poco compacto con bastante piedra y alto porcentaje de calcárea 

Altitud de las viñas: 700-800 m 

Densidad de plantación: 1.600 a las 2.500 cepas/ha 

Fecha de vendimia: del 5 al 24 de septiembre  

Vendimia: manual 

 
Fermentación: en depósitos de acero inoxidable a temperatura controlada 

Fecha de embotellado: enero 2016 

Graduación alcohólica: 13% vol. 

 
Temperatura de servicio: entre 6 y 8ºC 

Copa recomendada: Riesling Grand Cru de Riedel 
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