
 

 

            

        Angelical 
 

 

Elaborado a partir de tres variedades de reconocido 
prestigio, Tempranillo, Syrah y Monastrell. Variedades que se han 
adaptado de una forma excelente en nuestros viñedos de Fontanars 
dels Alforins y Enguera. 
 De color vivo, picota intenso, limpio, muy brillante, bonito. 
 En nariz conserva la fruta fresca, en una escala que va 
desde recuerdos de flor fresca, frutillos rojos de bosque y tonos 
ligeramente compotados (mermelada de frambuesa y arándonos). Su 
crianza en roble europeo aporta al vino un matiz especial que lo hace 
diferente, atractivo y vivo. 
 Corpulento y concentrado en boca, muy persistente, presenta 
un tanino maduro, muy bien trabajado. Final largo en el que nos 
vuelven los aromas tanto de la fruta como de la madera de una forma 
más que notable, que hacen de este vino algo celestial. 
 Fruto de una idea de abierto equilibrio entre la simpatía del 
Syrah, las hermosas flores del Tempranillo y los tonos maduros, 
chocolateados y bondadosos del Monastrell. El 80% de este vino ha 
reposado 12 meses en madera húngara nueva. El otro 20 %, con los 
mismos porcentajes y la misma procedencia de viñedos es vino joven. 
 Angelical: Abundante en simpatía, bondad, belleza e 
inocencia. 

• Tipo de vino: Tinto Premium. 
• Variedades: 40% Monastrell, 30% Tempranillo y 30% Syrah 
• Grado alcohólico % vol. 14,00 
• Temperatura de servicio: 16 ºC 

 
Made from three prestigious varieties, Tempranillo, Syrah and 

Monastrell, escelentlly adapted to our soils in Fontanars dels Alforins 
and Enguera (Valencia - Spain).   
 Powerful and intense colour, red bigarreau cherry, clean, 
beautiful  and bright. 
 In nose, it guards fresh red fruit, in a large range from reminds 
of fresh flower, blueberry and slight compote senses (raspberry jam). 
Its aging in Eastern European oak touches our wine with a different and 
special nuance, at the same time spicy and tobacco.    
            Scout and concentrated, very persistent, it swhows ripe tanins 
and well extracted. Long end, with a return of fruty and oak taste, giving 
us a “divine” wine. Angelical.   The result  of an equilibrium between 
the sympathy of Syrah, beautiful flowers from Tempranillo and ripe, 
chocolated and generous shades of Monastrell. 80% of this wine is being 
aged in Hungurian new oak for 12 months. The other 20 %, with the same 
quantities and varieties is young wine.  
 Angelical: Friendly nature, kindness, beauty and inocence.  

• Wine type: Premium Red. 

• Varieties: 40% Monastrell, 30% Tempranillo y 30% Syrah 

• Alcoholic degree (% vol.): 14,00 

• Service Temperature: 16 ºC 

   


