
 

GRAN ELIAS MORA  
 

 

 

 

El Gran Elías Mora es el resultado de nuestras mejores 

viñas de la Cuesta de los Lobos y sólo se embotella tras 

una rigurosa selección en las buenas añadas. 
 

Uva: Tinta de Toro. 

 

Barrica: 17 meses en roble francés. 

 

Vista: Rubí intenso. 

 

Nariz: Bouquet profundo, y sin embargo fresco, despliega 

todas las notas de fruta negra fresca, ligados a minerales, 

balsámicos y tabaco. 

 

Boca: Potente, muy complejo, taninos dulces bien 

estructurados, evoca violetas, rosa seca, regaliz, balsámicos, 

tabacos, sutil y sofisticado. 

 

Consumo: Más de 10 años. 

 

Concentrado, profundo, consistente y goloso, expresivo y 

elegante, con la casta de los mejores tintos de Toro. Nariz 

potente de fruta roja compotada, tonos minerales y 

especiados. Vivo y amable en boca, con garra, sabroso, 

amplio. 

 


