SERIE AHORA

La serie ‘Ahora’ es una invitacion a disfrutar del momento.
Cada vino de esta coleccion captura un valor que es fundamental para la familia Ochoa.
La resiliencia, la tradicion, la honestidad, la celebracion de la amistad o la busqueda de la alegria.

Elaboracion
ﬂ Todo comienza con el despalillado que elimina los raspones, un pequefio

estrujado y un ligero prensado. Asi obtenemos el mosto flor que fermenta

naturalmente hasta 5,5 grados de alcohol. El resultado es un moscato que
contienen el azlcar restante y naturalmente presente en la uva asi como

una fina burbuja fruto del diéxido de carbono que se ha conservado
durante el proceso. Es por lo tanto un espumoso de calidad al que no se le
ha afadido azucar ni se ha gasificado.

Cata

MOSCATO DE OCHOA Brillante color amarillo dorado v fina burbuja producida durante la

fermentaciéon. En nariz y boca encontramos toda la fruta y aromas tipicos
2023 de la moscatel: rosas blancas, citricos, fruta de hueso... Sin duda un
espumoso con identidad propia que no es facil de olvidar.

Un espumoso bajo en alcohol, pero lleno de Maridaje
ALEGRIA con cuyo primer sorbo es pOSIble Lo puedes disfrutar mucho contrastando con aperitivos salados, postres
que tengas una revelacion. Un abrazo calido, basados en frutas y como contrapunto sorprendente a la comida asiatica
.. ~ ligeramente picante.
un viaje sonado, ese recuerdo al que
ﬂ. volverias... El vino puede ser maravilloso. ¢{Te abro o te guardo?

Es un vino muy refrescante para disfrutar mientras es joven.

O C I I O a Variedad de uva: Si llega a tus manos, idbrelo!
100% Moscatel de Grano Menudo.
Disponible en caja de 6 botellas de 75cl
?! R Grado alcoholico:
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BODEGAS OCHOA

MDO MOSCATO DE OCHOA fermentado.
416
C/ Miranda de Arga, n.2 35. 31390 Olite (Navarra) Espafia Tel.: +34 948 740 006
info@bodegasochoa.com www.bodegasochoa.com

ESPUMOSO DE BAJA GRADUACION

5.5 %




