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Alamos 2018 Malbec

Alamos elabora vinos de calidad provenientes de Argentina, a partir de los mejores vifiedos de altura de Mendoza.
De excelente relacién precio/ valor, las uvas para su elaboracién son cultivadas al pie de los Andes, a una altura
entre los 900 y 1.500 msnm. En estas zonas de gran altitud, la marcada intensidad luminica, las noches frias, y el
agua de riego de deshielo, rica en minerales, proporcionan vinos de gran riqueza aromatica e intensidad de sabores.

Sobre el vino:

Un clasico vino argentino, nuestro Alamos Malbec 2018 presenta un profundo color parpura con reflejos violeta.
Su aroma remite a intensos frutos negros con ligeras notas florales y de tostado. En boca es un vino de gran
concentracién, con pronunciados sabores a cassis y frambuesas y un leve dejo a chocolate y especias dulces
provenientes del afiejamiento en roble. El final es largo, con taninos maduros y sedosos.

Sobre la regi6n:

Situada al amparo de la cordillera de los Andes, al centro-oeste de Argentina, la provincia de Mendoza es reconocida
por ser una de las mejores zonas vitivinicolas del pais. El caracter de los vinos mendocinos se forja en los desiertos
de altura, donde los vifiedos son irrigados por el agua de deshielo de la montafia, rica en minerales. La altitud de
estos vifiedos, al pie de los Andes, oscila entre los 900 y 1.500 msnm. EI beneficio de la altura se traduce en
temperaturas mas frias y una atmdsfera mas limpia con mayor intensidad luminica. Esto proporciona uvas con
mayor intensidad de sabores, de alli la reputacién de los vinos de Mendoza, de caricter tinico y gran calidad.

Vinificacién:

Cosecha manual, despalillado y molienda. 2-3 dias de maceracién en frio pre-fermentativa. 8-12 dias de
fermentacién en tanques verticales cénicos a 26-29°C. Remontajes periddicos para mayor extraccién de sabores y
color. Fermentacién malolactica completa para mayor redondez del vino. 6-8 meses de afiejamiento en barricas de
roble francés y americano.

Vatietal: 85% Malbec, 10% Bonarda, 5% Syrah.
Alcohol: 13,5%

Acidez Total: 5,22

pH: 3,75




