
Agrupación de parcelas homogéneas para fermentar en depósitos de 

acero inoxidable a baja temperatura.

12 meses en barricas de 225 l de roble francés 70% y americano 30%.

Entre 16ºC y 18ºC.

Rojo cereza bien cubierto con ribete rubí.

Intenso en nariz, con aromas de fruta roja y negra acompañados de notas  

especiadas, canela, cacao y cedro.

Buena entrada, con recorrido equilibrado de principio a fin. Taninos

amables, acidez integrada y larga persistencia. Muy redondo, fresco y

afrutado.

C R I A N Z A  2 0 2 0

Tobelos Crianza es un vino tinto monovarietal. Sus uvas proceden de Rivas de Tereso, 

San  Vicente de la Sonsierra y Labastida. 
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100% Tempranillo.
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Nuestro buque insignia por excelencia, Tobelos Crianza vino se elabora a partir de una cuidada  

selección especial de parcelas situadas al pie de la Sierra Cantabria 

y en la parte alta del curso del río Ebro-. 

Ubicadas en diferentes lugares, se tratan de viñedos con suelos arcillo-calcáreos en terrazas  que 

dan origen a viñedos en vaso con una edad media de 40 años, que moldean la personalidad de 

nuestro vino más icónico y versátil .
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