Curii

UVAS Y VINOS

Vino: Curii Clarete 2022

Area de produccion: Pla (Xalé)

Edad de los vifiedos: 60 afios.

Orientacion de los Vifiedos: todas Altitud: 190 msnm

Composicion del Suelo: Aluvién y cantos rodados de naturaleza calcarea del Cuaternario

Uvas: Gird, Trepadell y Malvasia (Alarije) Fecha de la Vendimia: 17 y 18 de septiembre
Caracteristicas de la Afiada: Afio que segiin lo que parece se va a convertir en normal en afios venideros, ciclos
muy himedos y periodos terriblemente secos con temperaturas cada vez mas altas. Empezamos el ciclo con un
otofio digamos normal. El1 2021 empez6 con un invierno suave, continu6 con una primavera hiimeda que pese a

un verano seco y calido nos llevé a terminar el afio hidrolégico con mas de un 30% de superavit sobre la media
historica. El verano se hizo duro, con unos meses de julio y agosto extremadamente calidos y secos.

Vinificacion: Estrujado y despalillado. Dia y medio de maceracién con las pieles antes de prensar. Fermentacion
en un deposito de 1000 litros de acero inoxidable con temperatura controlada.

Envejecimiento: 10 meses de crianza en roble usado de diferentes origenes. Una sola trasiega tras la malolactica.

Filtracion/clarificacion: Ligero desbastado Produccion: 581 Botellas de 0,75L
Alcohol: 13.55% Indice de Polifenoles Totales:
Acidez Total (g/l ac. Tart): 5,46 PH: 3.05

Azlcar Reductores (g/1): <2 Sulfuroso Libre/Total: 40 / 120
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CONTAINS SULPHITES 05727 XALO - VINO DE ESPANA RE. 025518/A

Violeta Gutiérrez de la Vega Sapena
C/ La Virgen n° 3, 03727 Xalo (Alicante)
curiiuvasyvinos@gmail.com
NIF: 53215390Z

Registro de Productores de Producto: REGAGE23e00022236562



