Tomas Gonzalez

Ficha técnica

Denominacion de Origen: Ribera del Duero

Variedad/es: 100% Tinta del Pais

Vinedos: En secano en distintos términos de la comarca

Edad: Vinas de 10 a 30 anos de edad

Vendimia: 28 septiembre al 12 octubre 2021

Fermentacion: 19 dias de Maceracion en deposito inox.
Fermentacion Malolactica: Espontanea en depésitos del Hormigén
Crianza: 5 meses en barricas de roble francés 80% y americano 20 %.
Afinado antes de botella: en depdsitos de hormigén y tina de madera
Presentacion: Caja 6/12 botellas, Estuche de 3 botellas

Formato: 750 Ml / 1500 Ml

Volumen: 95.000 unidades en la cosecha 2021

Grado alcohdlico: 14,5% vol.
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Color: Brillante e intenso con fondo rojo intenso y ribete violaceo.
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qex) Nariz: Intensos de frutos rojos como el fresén, y toques de cacao.
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Recuerdos de monte bajo, el paisaje que rodea nuestros vinedos.
Serio a la vez que divertido, fino fresco y elegante.

Boca: Impacta la frescura del freson en la entrada en boca, sutiles
toques de regaliz acompanan en su paso y al final mucha fruta con
recuerdos minerales. En Resumen, fresco, sutil a la vez que divertido,
redondo vy serio.
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D.O. 5 meses en barricas 14.5% 100%
Ribera del Duero de roble francés y Vol. Tinta del Pais.
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