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Un viaje hacia la verdad

Sauvignon

Tres Pilares Sauvignon es el resultado de tres generaciones de viticultores
buscando el alma de esta variedad foranea. Una variedad que se ha
adaptado extraordinariamente bien al clima de la D.O.Rueda.

Este vino es una nueva forma de entender lo rica que es nuestra region.

Fase Visual

Color amarillo pajizo con reflejos verdosos. Un vino limpio y brillante.

Fase Olfativa

De una intensidad media-alta en nariz. Frutal y froral, aprecidndose a su
vez notas de citricos como naranja y pomelo. Presencia también de aromas
vegetales, con finas notas anisadas.

Fase Gustativa

En boca presenta una entrada agradable. Largo, persistente, con una
intensidad media-alta. En retrogusto nos recuerda a tonos citricos
(mandarina).

Maridaje
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RU EDA _ Es un vino ideal para acompanar mariscos y pescados, asi como para

DEgggwég‘llf?N. 0 acompanar aperitivos con quesos y jamon serrano.
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