LA COMARCAL %%

LAFONT

Anada: 2022
Grado Alcoholico: 12°
Variedades: 100% Malvasia

Crianza: 6 meses en una combinacion de barricas y damajua-
nas

Embotellado: Marzo 2023

Produccion: 3.800 botellas

Lafont proviene de una parcela de 2,5 hectareas plantada sobre
suelos calizos en 1975, situada en la falda de la Penya Forada a
una altitud entre los 700 y 720 metros de altitud.

Se vendimia a mediados de septiembre y se realiza un prensado
directo. Desfangado estatico de 12 horas y se trasiega a un
depdsito de hormigon. Cuando se inicia la fermentacion de
forma espontanea se trasiega a barrica parte del vino. Una vez
finalizada la fermentacion se cria durante 6 meses junto a sus
lias en reposo una parte en barrica y otra en damajuana.
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