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casta diva  
cosecha miel

Casta Diva Cosecha Miel está compuesto de Mos-
catel elaborado al estilo dulce, cosechando las uvas 
muy maduras, despalillándolas y triturándolas. Se 
fermentan poco a poco en barricas durante 6 me-
ses con destilado de uva añadido lentamente para 
detener la fermentación y retener el azúcar resi-
dual. El vino se cría en barricas de roble america-
no, francés y húngaro durante poco más de un año. 
Este es un postre blanco clásico español, con notas 
de miel y azahar. Se puede combinar con almen-
dras tostadas, pasteles y postres a base de vainilla.

DENOMINACIÓN

Vinos varietales

SUBZONA / LOCALIDAD

Sudeste de España

CLIMA

Mediterráneo

VARIEDADES

Moscatel de Alejandría 

SUELO

Calizo

ELEVACIÓN

100 metros

EDAD DE LAS VIÑAS

40 años

PODA

En Vaso (Gobelet)

AGRICULTURA

Ecológica

PRODUCCIÓN

15.000 botellas (375 ml)


