MARCA : PX Niinos VORS

LABEL/BRAND/NAME

DENOMINACION DE ORIGEN: Jerez-Xéres-Sherry
APPELLATION

TIPO DE VINO: Pedro Ximénez

TYPE OF WINE

VARIEDADES DE UVA: 100% Pedro Ximénez
GRAPE VARIETIES

ALCOHOL: 15 ACIDEZ: 5,70g/1 AZUCAR: <480g/I
CRIANZA: Oxidativa

AGEING : + 30 aios

WINE ADVOCATE DEC 2017: 98

Es un PX El Candado muy viejo.

No es un vino comercial, es un vino de “cupo” para vender a gente especial,
como ocurre con Moscatel Toneles.

N© escalas: 1 bota de 120@ que se rocia con 12 botas de 36@.

Caracteristicas:

Aroma intenso, profundo y concentrado, con recuerdos de cacao, torrefactos,
especias, café e higos, todo muy bien integrado y con gran complejidad.

Suave, denso, aterciopelado y con gran volumen. Buena acidez y agradable final.
Muy complejo, duradero persistente. Casi comestible.



