PICARO DEL AGUILA CLARETE

ANADA
2016

PRODUCCION
9.830 botellas, 190 Magnum, 7 botellas de 3 Lts. y 3 botellas de 5 Lts.

VINEDO / SUELOS

Picaro del Aguila Clarete es un vino que prodece de algunas de las vifias mas
viejas de la localidad de La Aguilera, situadas a una altitud media de unos 830
metros. Son terrenos de arcillas rojas con algo de caliza.

El Clarete nos remonta a la tradicién, realizando una mezcla de tempranillo y
blanca del pais (con un pequefio porcentaje de otras variedades como garnacha,
bobal, brufial, monastrel, tempranillo gris, albillo, garnacha blanca, pirules, jaén,
moscatel, malvasias... ).

Todas estas vifias tienen mas de 100 afios y se han cultivado de forma tradicional.
Actualmente su cultivo esta certificado como ecoldgico.

ELABORACION
Hace afios este era el vino tradicional de Ribera del Duero; no se trata de un

A rosado clasico, sino que la mezcla de variedades hace que sea un vino con aromas
e de blanco y alma de tinto.

El prensado es directo y se desfanga naturalmente en depésitos de hormigén en
las cuevas. La fermentacién alcohdlica se realiza en cubillos de roble durante 8-9
A%%Iila meses.

No se clarifica ni se filtra por lo que se puede encontar pequefios sedimentos que
son totalmente naturales. Vino ecoldgico al cual no se le afiade nada mas que
sulfuroso en bajas concentraciones.

Resulta un vino con frescura, complejidad, equilibrio y notas minerales.

CRIANZA
Envejece lentamente durante 17 meses en cubillos de roble francés a muy baja
temperatura en las cuevas subterraneas.
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ELABORADO EN ESPARIA

Vino de lagar de producciin limitada: 9.830 botellas y 190 magnum
Embotellado por: b
750 m I 1 3,5% VOl DOMINIO DEL AGUILA 5. 09370 LA AGUILERA - ESPARA

Contiene sulfitos
Contient des sulfite:
Lote 1

Contains sul
REN- 856680

Enthalt sulfi



