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Remelluri es el vino original de la Granja Nuestra Senora de Remelluri fruto
de los vinedos mds importantes de la propiedad. Fue el primer vino de Rioja
basado en una unica propiedad viticola segin el modelo clésico del Medoc
Bordelés. Este vino de finca nace de los tres valles que rodean la bodega
(Remelluri, Valderremelluri y Villaescusa), zonas que desde el siglo XIV
forman parte de la Granja Nuestra Sefiora de Remelluri.

La vina se encuentra entre 590 y 805m de altitud sobre terrazas calizas pobres,
de naturaleza arcillo-calcdrea. Por zonas aflora la roca madre, constituida por
areniscas y margas en su mayor parte de origen terciario.

Municipios Labastida (Alava) y San Vicente de la Sonsierra (Rioja)

Edad del vifiedo Plantado desde 1918 hasta hoy. Edad media 40 afos.

Variedades Tempranillo, Garnacha, Graciano.

Viticultura Tradicional y ecoldgica con tratamientos biodindmicos.
Vendimia Manual en cajas. Del 15 de octubre al 2 de noviembre.
Fermentacién Fermentado de forma natural con levaduras autéctonas,

en depdsitos Inox y en foudres abiertos.

Envejecimiento 20-21 meses en barricas de diferentes edades y volumenes.

Embotellado Del 15 de abril al 10 de mayo del 2019.

VINO ECOLOGICO (ES-ECO-026-VAS)

Anada 2016:

REMELLURI En 2016 se vivi6 un ciclo vegetativo tardio que comenzé con una brotacién

lenta debida al frio de la primavera. La floracién también tardia y un buen

cuajado, desembocaron en una éptima cantidad de cosecha.

El envero comenz6 a mediados del mes de agosto y continué hasta mediados

del mes de septiembre, lo que provocé cierto retraso en la maduracion.

La vendimia 2016 se caracterizé por su demora en la época de maduracién,

asi como por su prolongacion en el tiempo. Hubo grandes diferencias de

EEERVA temperatura entre el dia y la noche que ayudaron a completar la madurez del
L’ fruto, resultando en una cosecha con un destacable estado fitosanitario de gran

calidad.
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