
DESCRIPCIÓN:

Viñedo situado en la DO Rueda, con un clima continental, de inviernos fríos y veranos caluro-
sos, muy extremos. Suelo pedregoso típico de la zona.

Maceración pre fermentativa  para extraer todos los aromas posibles de la uva tras la vendi-
mia, fermentación a temperatura controlada en tanques de acero inoxidable, crianza con sus 
lías para conseguir un mayor volumen en boca.

LA TAREA:

ZONA: DO RUEDA
ELABORADOR: PILAR GARCIA DUQUE
TIPO DE VINO: BLANCO
VARIEDAD DE UVA: VERDEJO 
GRADO ALCOHÓLICO: 13 % vol


