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Santa Cruz de Artazu 2017 - Vinos de Pueblo

Colores nitidos y transparencia viva. Expresion de una fruta roja enérgica que vibra en el paladar
con rotundidad. Sensaciones de profundidad y autenticidad de los autéctonos viejos viiedos de
Navarra. Un vino para descubrir.

VINEDOS Situados en Artazu, entre 450 y 600 m
de altitud, asentados sobre suelos arcillo-

calcareos blancos

VITICULTURA Respeto maximo del medio ambiente,
ausencia de pesticidas y herbicidas.
Viticultura ecoldgica

VENDIMIA Vendimia manual en cajas de 10 kg.
Seleccion de racimos y bayas. Rendimiento

medio de 2.500 kg/ha

ANO CLIMATOLOGICO Invierno con temperaturas moderadas

2017 que dio paso a una primavera cilida con
lluvias dispersas que aportaron la suficiente
reserva hidrica para una buena brotacion.
La sequia estival nos doté de una sanidad
ejemplar en el fruto y una maduracion
perfecta plena de fruta y alto contenido en
polifenoles con una especial acidez.

VARIEDAD DE UVA 100% Garnacha
VINIFICACION Vinificacion en depdsitos abiertos con

maceracion en frio durante 48 horas y

fermentacion durante 10-12 dias con dos
pisados diarios y un pequeiio remontado

CRIANZA Maloléctica en barrica. Crianza de 10
C%fa/w meses en barrica de roble francés de 500
Bodigas y snodss ﬁ litros

SANTA CRUZ DE ARTAZU

EMBOTELLADO Septiembre 2019

GRRNACHA | | VILLAGE WiN

ANALISIS Ale/vol: 14,5 %
Acidez total: 5,4 gr/lt
pH: 3,43

CONSUMO OPTIMO Ahora o en los proximos quince afios
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