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Después de varios años marcados por la falta de agua, el año 2018 parecía una añada casi
perfecta.

Gracias al buen desarrollo de las plantas y a las condiciones meteorológicas favorables, el año 2018
fue un año de viñedos sanos, rendimientos ligeramente más altos y un fantásGco equilibrio de los
vinos. Cada bodega podía tranquilamente elegir la fecha de cosecha y las técnicas de vinificación
sin presiones climáGcas o sanitarias.
Comenzamos la cosecha el 26 de sepGembre y terminamos el 8 de octubre. En general, el
equilibrio en los vinos se logró con una cosecha más temprana y un rendimiento ligeramente
mayor.

PSI 2018

Las uvas de ΨPSI proceden de mulGtud de pequeñas parcelas de viñas viejas de la Ribera del
Duero. Los viñedos se sitúan entre los 850 y los 950 metros de altura y se encuentran
principalmente en el norte de la denominación: Quemada, Zazuar, San Juan del Monte, Peñaranda
de Duero y Gumiel de Izán. El vino se vinificó en grandes depósitos de acero inoxidable que ahora
envejecen 17 meses en barricas de roble francés de segundo y tercer año de Flor de Pingus y
grandes foudres de Taransaud. El vino fue embotellado en el verano 2020.

Variedades: Tinta del País & 9 % de Garnacha
Vendimia: 23 de sepGembre – 8 de octubre
Producción: 320.000 botellas
Acidez total: 4,7 g/l
pH: 3,83
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