
  
  
 
 

 

LO MORENILLO 

 
Anyada: 2018 

Data d’embotellat: 20/06/2020 (amb lluna minvant) 

Denominació d’Origen: - 

Tipus de raïm: Morenillo 100% 

Tipus de cultiu: Ecològic amb orientació biodinàmica. 

Alcohol: 14,5% Vol. 

Elaboració: Fermentació en dipòsits d’acer inoxidable amb llevats espontanis. 

Criança: Criança en un 50% amb bótes de roure francès i l'altre 50% en àmfores de 

750 litres, durant uns 18 mesos. 

Número d’ampolles produïdes: 1.100 

Puntuacions: 

- Guia de vins de Catalunya 2013: 9,39 sobre 10 

- Guia de vins de Catalunya 2014: 9,60 sobre 10 

- 91 punts Parker (2014) 

- 91 punts Parker (2015) 

- Guia de vins de Catalunya 2016: 9,59 sobre 10 

- Guia de vins de Catalunya 2018: 9,51 sobre 10 

- Guia de vins de Catalunya 2019: 9,61 sobre 10 

- Guia de vins de Catalunya 2020: 9,57 sobre 10 

- Guia de vins de Catalunya 2021: 9,79 sobre 10 



  
  
 

 

 

- Guia de vins de Catalunya 2022: 9,77 sobre 10 

 


