PRAPETISCO

T JianGaca (5

Juan Garcia100%
10% otras variedades (rufete, bastardillo
chico, malvasia, punta en cruz...)

Fermoselle, Zamora
El Espinal, Michel y Valconeo
3 ha

Aprox 80 afos

Granito

Mediterraneo con matices
continentales

750 metros

Agricultura ecoldgica

La vendimia se realiza a mano, en cajas de
10 kilos, seleccionando los racimos. La
uva se traslada a la bodega donde se
encuba en depositos de 1.000 litros.

En ellos se realiza la fermentacion
alcohdlica con levaduras autéctonas y con
control de temperatura para asegurar un
proceso lento y suave, donde se extraigan
los principales aromas de la variedad.

Una vez realizada la fermentaciéon y la
maceracion necesaria en cada parcela, se
prensay se trasiega a las barricas.

Durante 12 meses permanece el vino
sobre las lias en barricas usadas de roble
francés de 225, 400 y 600 litros. En ellas
hace la malolactica de forma natural.
Después se ensambla y reposa en
deposito unos 4 meses.

Leve clarificado antes de embotellar.
Sin filtrar y sin estabilizacion por frio.
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+34 648 45 49 58 - info@barcodelcorneta.com - www.barcodelcorneta.com



