TS

MIRADAS AZULES

100% TEMPRANILLO

PRODUCCION ANADA 2022: 622 BOTELLAS DE 750ML.
ELABORACION: UVAS DESPALILLADAS PARCIALMENTE.
FERMENTACION ALCOHOLICA EN DEPOSITO DE ACERO
INOXIDABLE A TEMPERATURA CONTROLADA DE 26°C.
MACERACION PRE Y POST FERMENTATIVA CON DELESTAGE.

FERMENTACION MALOLACTICA Y CRIANZA EN BARRICA
DE ROBLE FRANCES DE 500L.

13,5% ALC.

MICROBEODEGA DOMINIO DE RODENO

MIRA]]AS ZLES PARCELA: 3850 M2

iR SUELO: RODENO, ARENISCAS DE CUARZO Y SILICE

M AZUEBAR-CASTELLON = microbodega@dominioderodeno.es B 622081866 & dominio_derodeno

www.dominioderodeno.com



